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Videiras
Dolcetto

Solo
Calcario argiloso

Colheita
Manual

Vinificacao
Em tanques de aco inoxidavel, com um contado de 5 dias
da casca com o mosto.

V. Q.PCR.D.

Maturacao
Estagio de 6 meses em garrafa.

DOLCETTO D/ALBA

NOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA

Graduacao Alcoodlica
13 %

Analise Sensorial

Fresco exemplar elaborado a partir da uva Dolcetto, e
com a assinatura do génio Paolo Scavino, este vinho é
equilibrado e elegante. Frutas vermelhas frescas se
mesclam a notas de especiarias e toques florais, fazendo
deste um Otimo vinho para acompanhar pratos de média
intensidade ou uma boa conversa.

Harmonizacao

Carnes vermelhas grelhadas, aves de carne escura,
massas com molhos vermelhos e queijos de média
maturacao.

Temperatura de servico
De16a18°C
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