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TEMPERATURA IDEAL
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FICHA TECNICA

VINO BASE

PRATOS HARMONIOSOS

100% Chardonna
° y Tabuas de queijos de pasta mole e

semimole, frios, carnes defumadas.
Peixes marinhos, caranguejos e
camardes. Aves, risotos e saladas
mediterraneas.

ORIGEM
Lujan de Cuyo / Mendoza.

CRIANZA
Sem barril NOTA DE CATA
i Cor amarelo esverdeado
ALcoolL palido; brilhante.
12,8% Aroma intenso e expressivo
que lembra frutas brancas
COLHEITA como péssego, abacaxi e

Primeira semana de mar¢o, colhei
ta manual em caixas plasticas de -
15 quilos.

péra. Nota floral atraente.
Na boca é muito fresco e
frutado e uma acidez muito
equilibrada prolonga o seu
final.
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TEECH SHEET | ANDES GROWERS | MENDOZA - ARGENTINA |



